Dofinansowanie na szkolenia? Nawet do 100%! - Kontakt

N HOUSE OF IMPACT

Szkolenia dla Restauracji > Controlling Finansowy dla Wtascicieli Restauracji

Controlling Finansowy
dla Wtascicieli Restauraciji

Controlling to takie zarzadzanie liczbami, by wiedzie¢ odpowiednio wczesnie, gdzie restauracja
zarabia, gdzie traci i ile gotdwki bedzie na koncie za 4, 8 i 12 tygodni. Intensywny warsztat, w
ktdrym wtasciciel buduje wtasny system kontroli oparty na modelu FINANSOWY PULS
RESTAURACIJI.

P&L i marza Food i Labor Cost Cash flow Menu engineering Decyzje wtascicielskie

1-4 98% 1500+

dni szkolenia klientéw z dofinansowaniem przeszkolonych osdb
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I Dla kogo jest to szkolenie?

Materiaty szkoleniowe

Controlling finansowy dla wtascicieli restauracji zostat zaprojektowany z myslg o:

@ Wtascicielach restauraciji, kawiarni, baréw i
konceptéw gastronomicznych

@ Osobach zarzadzajgcych kilkoma lokalami

@ Wiascicielach, ktdrzy majg obrdt, ale nie widza
proporcjonalnego zysku

I Program szkolenia

DZIEN 1 - Wynik, koszty i prog rentownosci

@ Inwestorach chcacych kontrolowad rentownogd

bez codziennej obecnosci w lokalu

(¥) General managerach i managerach

odpowiedzialnych za budzet i wynik

@ Osobach przygotowujacych sie do otwarcia

restauracji

Witasciciel, manager i
ksiegowos¢

@ Podziat odpowiedzialnosci finansowej

@ Dlaczego ksiegowos¢ nie zastepuje
controllingu

@ Jak rozlicza¢ managera z wyniku, na ktéry
ma realny wptyw

Food, Beverage i Labor Cost

@ Food Cost teoretyczny, rzeczywisty i
mozliwy do osiggnigcia

@ Wptyw receptur, gramatur i strat
magazynowych

@ Grafik oparty na prognozie sprzedazy i
sprzedaz na roboczogodzing
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Rachunek zyskéw i strat

@ Jak czytad¢ P&L i odrézniac koszty state,
zmienne i dodatkowe

@ Dlaczego procenty bez wartosci
kwotowych bywajg mylace

@ Warsztat: pie¢ najwazniejszych problemdw
w P&L w 20 minut

Prég rentownosci lokalu

@ lle trzeba sprzedad dziennie, tygodniowo i
miesiecznie

@ Jak zmienia sie prég przy wzroscie
wynagrodzen, czynszu i cen produktéw

@ Prég rentownosci dla lunchu, $niadan,
eventow i dostaw
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Materiaty szkoleniowe

DZIEN 2 - Budzet, ptynnos¢ i decyzje wtascicielskie

Budzet operacyjny

@ Prognozowanie sprzedazy na podstawie
historii, sezonowosci i rezerwaciji

@ Warianty: realistyczny, ostrozny i
rozwojowy

@ Warsztat: budzet na kolejny miesigc i
warunki jego realizacji

Menu engineering i
rentownos¢ eventow

@ Popularnos¢ a rentownosé pozyciji; kiedy
usunaé, a kiedy lepiej sprzedawac

@ Petny koszt eventu i minimalna wartos¢
rezerwaciji

@ Cwiczenie: event za 40 000 z, ktdry nic
nie zarobit vs event z zyskiem 25 000 zt

Cash flow i prognoza
ptynnosci

@ Dlaczego rentowna restauracja moze
utracic¢ ptynnosc

@ Planowanie ptatnosci: podatki, ZUS,
czynsz, leasingi, dostawcy

@ Kiedy firma moze pozwoli¢ sobie na
inwestycje lub wyptate zysku

Putapki, wskazniki i decyzje

@ Mapa putapek finansowych: dostawy,
magazyn, POS, rabaty, inwentaryzacja

.Serce witasciciela": wskazniki codzienne,
tygodniowe i miesieczne

@ Laboratorium decyzji wtascicielskich —
kazda decyzja uzasadniona liczbami

I Czego nauczysz si¢ podczas szkolenia?

@ Czytania P&L i rozumienia, z czego wynika @ Odrdézniania zysku od rzeczywistej gotéwki

koricowy wynik dostepnej na koncie

@ Wyznaczania progu rentownosci lokalu i @ Przygotowywania budzetu i prognozy

poszczegdlnych okreséw sprzedazy przeptywoéw pienigznych
@ Identyfikowania strat, nieprawidtowosci i @ Podejmowania decyzji o cenach, grafiku, menu i

potencjalnych naduzyc¢ promocjach na podstawie danych
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I Dla kogo jest to szkolenie?

Intensywny warsztat finansowo-operacyjny — wtasciciel

o buduje wtasny system

Czas trwania 1-4 dni intensywnego szkolenia

Podejscie Autorski model FINANSOWY PULS RESTAURACIJI — 5 poziomdw kontroli
Gotowy zestaw narzedzi do wykorzystania bezposrednio

Wdrozenie :
po powrocie do lokalu

. Imienny certyfikat potwierdzajacy ukoriczenie szkolenie i nabycie

Certyfikat .
nowych kompetencji

Poziomy Szkolenie dla wtascicieli, inwestoréw i general manageréw
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Nawet 100% kosztdw pokryjesz z dofinansowania

KFS, BUR, fundusze europejskie. Przeprowadzimy Cie przez caty proces — od wniosku po rozliczenie.

KFS — Krajowy Fundusz Szkoleniowy BUR — Baza Ustug Rozwojowych Fundusze europejskie

I Skontaktuj sie z nami

TELEFON E-MAIL STRONA INTERNETOWA

+48 785 745 961 kontakt@houseofimpact.co houseofimpact.pl
+48 790 223 468

Masz pytania? Odpowiemy w ciagu 24 godzin.

Zapytaj o szkolenie

Przygotujemy indywidualna oferte dopasowana do Twojego lokalu i zespotu.
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